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Sktadniki:

3 duze paczki herbatnikow (ok. 60 sztuk)

1 puszka masy kajmakowej

masa karpatkowa Delecty na gotowane mleko
500 ml smietany kremowki 30%

gorzka czekolada

2 tyzeczki zelatyny

Przygotowanie:
1.Przygotowujemy wase karpatkowg 2zgodnie 2z przepisem zamieszczonym na
opakowaniu,
2.Na blache uktadamy warstwe herbatunikéw. Na nia wyktadamy ukrecong 2 mastem
mase karpatkowa. Nastepnie kiadziemy kolejna warstwe herbatnikéw. Na nig
rozsmarowujemy mase kajmakowq i przykrywamy herbatnikami.
3.Ubijamy Smietanq 2 1 tyzka cukru i rozpuszczong 2elatyna. ngfadaw\g na herbatniki.
4.Catosé posypujemy startg gorzkq czekoladg.

Zyczymy smaczneqo



